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2024 Grauer Burgunder Spatlese trocken

Im Duft zart mandelig, entfaltet diese gehaltvolle, kraftige, trockene Spatlese
vom Grauen Burgunder ein leckeres Aroma nach reifen, saftigen Birnen in
Kombination mit etwas frischer Ananas. Seine dezente Holznote unterstreicht
die typischen Aromen des Grauen Burgunders. Er begleitet angenehm
Gerichte mit Meeresfriichten, Lamm, Wildgeflligel oder reifem Weichkase. Im
Abgang fast etwas salzig, animiert er den Geschmack auf mehr.

Artikel: 37
Gebinde: 0.75 Ltr.
Jahrgang: 2024
_\\‘{j{y}f Ort/Lage: Alsterweiler Kapellenberg
Géqﬁui?s?uff;ffs? Rebsorte: Grauer Burgunder
. ; Qualitatsstufe: Spétlese

Geschmacksrichtung:  trocken

Alkohol: 13,50 % Vol.
Restzucker: 5,30 g/l
Saure: 6,00 g/l
Allergene: enthalt Sulfite

*Die analytischen Werte sind ca-Werte und kénnen sich bei Nachfillung leicht verandern.
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