Weinexpertise

2024 Muskateller feinherb

Dieser eher leichtere Weillwein zeichnet sich durch eine fein fruchtige Saure
und das typisch intensive, aber nicht aufdringliche Muskatbukett aus. Die
feinherbe Auspragung mit ein wenig Restsiifle steht dem Muskateller sehr gut.
Er passt hervorragend zu wirzigen Gefliigelgerichten. So ist er ein spannender
Begleiter zu Ente, z.B. in Orangensauce. Neben der asiatischen und der
mediterranen Kiche bietet er sich aber auch fur Raclette oder zum klassischen
Kéasefondue an. Als Solitdrwein lasst er sich natirlich auch hervorragend

genielRen.

Artikel: 39
Gebinde: 0.75 Ltr.
Jahrgang: 2024
Ort/Lage: Pfalz
Rebsorte: Muskateller

Qualitatsstufe:

Deutscher Qualitatswein

Geschmacksrichtung:  feinherb
Alkohol: 10,00 % Vol.
Restzucker: 31,00 g/l
Saure: 5,30 g/l
Allergene: enthalt Sulfite

*Die analytischen Werte sind ca-Werte und kénnen sich bei Nachfillung leicht verandern.
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