Weinexpertise

2025 "SommerZeit" Rosé

Unser neuer Rosé, genannt ,Sommerzeit, besteht zur Hauptsache aus den
Rebsorten Dornfelder und Cabernet Sauvignon, welcher ihm auch einen Hauch
von schwarzer Johannisbeere verleiht. Roséweine kann man sehr gut als
Aperitif reichen oder zur Vorspeise servieren, beispielsweise mit Tapas oder
Antipasti. Sie empfehlen sich aullerdem zu diversen Fisch- und
Grillgerichten.Typisch flr ihre Natur ist der geringe Gerbstoffgehalt, weshalb
diese Weine auch gerne zu fernéstlichen Speisen, wie Currys oder
thailandischen Gerichten, getrunken werden. Des Weiteren harmonieren milde,
halbfeste Schnittkdse wie Edamer oder junger Gouda. Ebenso sind Roséweine
hervorragende Partner fiir einen frisch-fruchtigen Cocktail.

iegler. Artikel: 19
Gebinde: 0.75 Ltr.
Jahrgang: 2025
Ort/Lage: Pfalz
Rebsorte: Rosé

Qualitatsstufe:

Deutscher Qualitatswein

Geschmacksrichtung:  feinherb
Alkohol: 12,00 % Vol.
Restzucker: 10,30 g/l
Saure: 5,90 g/l
Allergene: enthalt Sulfite

*Die analytischen Werte sind ca-Werte und kénnen sich bei Nachfillung leicht verandern.
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